
 ENSALADAS:

-Ensalada de Calabacín y Queso de Cabra con Frutos
Secos……………………………  11.00€

-Tomate Trinchado y Cebolla 
Tierna…………………………………………………  8,00€

-Ensalada  Mixta con atún y 
anchoas………………………………………………10.00€

-Ensalada de Queso Parmesano y Gamba 
Salteada…………………………………………  13.00€

VERDURAS y LEGUMBRES:

-Alcachofas Rehogadas con Embutido de Requena..
…………………………………………. 12,00€

-Habitas Tiernas con morcilla   y huevo 
escalfado…………..…………………………… 11,00€

-Habitas Tiernas al estilo Sefardí….11.00€

-Verduras a la Plancha con 
Romero……………………………………………….… 11,00€

PATATAS Y HUEVOS:

- Patatas con Huevo Frito y Jamón Ibérico Ó 
embutido de Requena…………………………… 10.00€

- Huevos revueltos 2 quesos ……………….8.50€

- Huevos revueltos con Langostinos y  Ajetes 
………………………………………………………………….  10.00€

- Patatas Bravas con Pimentón de la Vera y 
Ajoaceite………………………………… …..-.  7.50€

-Ensaladilla Rusa………………………………7.50€

CROQUETAS :

-De Rape y Gambas…………………. 3.00€/Ud.

-De Berenjena y Puerros con 
Especias………………………………………  3.00€/Ud.

-De las de toda la vida……………. 3.00€/Ud.

-Croquetas  VEGANAS…………… 3.00€/Ud. 

 CALENTITO:

-Sopa de Ave con Fideos ………….....  6,50€

-Crema de Alcachofas con Cebollita 
Crujiente………………………………………….  6,50€

-Crema de champiñones y setas….7.50€

DEL MAR:

-Tartar de Gambon con Vinagreta de Wasabi y 
Sésamo………………………………………….. 14,00€

-Boquerones Rellenos de Espinacas …… 4.00€/ud

-Gambas al Ajillo…………………………….   9.00€

-Lomo Bacalao Confitado en Aceite de Oliva sobre 
Puré de Patata y Tomate a la Plancha……….. 17.50€

CARNES: (Con PATATAS FRESCAS FRITAS)

-Carrillada de Ternera estofada al bobal con arroz 
Basmatí…………………………………………………..17.00€

 -Solomillo Ibérico con salsa de Queso Gorgonzola 
………………………………………………………………. 17.00€

-Muslito  de Pato Confitado al Pedro Ximenez…………..
……………………………………… 14.00€

-Solomillo de vaca  (250 GR)……………………… 27,00€

-Pluma Iberica salteada con  setas  y 
ajetes………………………….……………..…………. 24.00.-€

-Degustacion embutidos (longaniza,morcilla,güeña y 
chorizo) …...................................................10,00.-€

QUESOS:

-Fondue de CAMEMBERT con  Tomates Cherrie al 
Horno, Tomillo y Romero.............. .. 10,00€

-Queso Añejo  de Oveja  y Jamón 50% Ibérico 
……………..……………………………... 16,00€

-Queso Curado Oveja con Miel …..  11,00€

-Queso CURADO  al Brandy y   Trufa…………………….
…………………………………. 12,00€

-Queso de cabra a la plancha con miel….11.00€



MENU TIPICO

(SOLO COMIDAS SABADO Y 
DOMINGO)

Primeros a Compartir:

-Lechuga con salsa de 
mostaza y frutos secos

-Ajoarriero

-Patatas con Huevo y 
Embutidos* de Requena

*(Morcilla, güeña, chorizo, longaniza)

Segundo Plato:

-Arroz Caldoso con Güeñas y 
Alubias

Ó

-Arroz Caldoso con Verduras 
Variadas (Vegetariano)

Postre   

Vino de la Casa, Agua y 
Pan Incluidos

PRECIO POR 
PERSONA:     25,00€

SERVICIO MEDIA PENSION PARA  
HUESPEDES:

A ELEGIR:

- DOS PLATOS DE LA CARTA (POR 
PERSONA) 

*BEBIDAS Y POSTRE NO INCLUIDOS

o

- MENU TIPICO FIN DE SEMANA 
(sólo comidas Sábado y Domingo) 

SUPLEMENTO PLATOS MEDIA 
PENSIÓN:

- SOLOMILLO  DE VACA: 8€

-PLUMA IBERICA: 6€

1 - RECOMENDACIÓN TEMPORADA: 5€

Bandeja de Pan ……………. 3€ 



EL  DESAYUNO 
-Café e infusiones

-Croissants

-Tostadas

-Embutido de Requena 
(salchichón , chorizo , )

-Queso Edam

-Zumo de naranja natural

-Yogourt

-Cereales y miel

-Fruta variada

-Tomate rallado.

Precio por persona: 9.-€


